Horno Convector Digital m

Sobremesoén 4 Bandejas
Caodigo: TEO4D

Especial para panaderia y pasteleria

Descubra un horno creado para simplificar su trabajo y maximizar
su produccién. Su panel digital intuitivo permite controlar cada
receta con precision, mientras que sus 4 bandejas de coccion
garantizan mayor rendimiento y un horneado uniforme en cada
ciclo. La iluminacion interior y sus 2 ventiladores de conveccion
realzan el color, la textura y la calidad de cada producto, elevando
el estandar de su panaderia o pasteleria.

Fabricado bajo exigentes estandares italianos, incorpora doble
vidrio templado de baja emisividad para mayor seguridad y eficien-
cia térmica. La camara de coccidén esta construida en acero
inoxidable con esquinas redondeadas facilita una limpieza rapida y
mantiene la higiene al mas alto nivel. Su mango de apertura segura
y base antideslizante ofrecen comodidad, estabilidad y confianza
en cada uso.

Un horno compacto, profesional y de alto rendimiento, ideal para
quienes buscan calidad, eficiencia y resultados superiores en cada
horneado.

CARACTERISTICAS

- Construccion exterior e interior en acero inoxidable
- Fabricado en ltalia

- Incluye 4 bandejas de aluminio 434x318x12 mm

- Horno de conveccion

- lluminacion led interior

- Doble vidrio templado de baja emisivilidad

- Panel Digital

- Sistema de precalentamiento 0

- T° maxima 280 °C - T° minima 30 °C ]gun/ll]]

ESPECIFICACIONES TECNICAS - .

Bandejas (cm) 43,4x31,5x1,0 _

Distancia enre bandejas (cm) 9

Dimensiones de la camara (cm) 46,4x42x37

Potencia (W) 3.350

Voltaje de potencia (V) 220 58 cm

Frecuencia nominal (hz) 50

Corriente nominal (A) 14

DIMENSIONES =

Producto (cm) 58,9x66x58 e,’gk L

Embalaje (cm) 62,5x70x59 N 58,9 cm

Peso neto (kg) 33

Peso Bruto (kg) 39
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