LICUADORA INDUSTRIAL m

2 Litros
Codigo: TSTM767

CRrRE e s e e | B e Las’ Ilcuadora§ mdu_strlales .estan dlsenQQas para procesar grgndes
volumenes de ingredientes, siendo muy utilizadas en la industria alimen-
taria y de bebidas. Sirven para triturar, mezclar, puré, licuar y preparar
productos en cantidades elevadas de manera eficiente y rapida. Sus

- Velocidad variable. principales aplicaciones incluyen la preparacion de smoothies, sopas,
- Cuchilla doble acero inoxidable. salsas, purés, bebidas y otros productos alimenticios en restaurantes,
- Trabaja en seco, huimedo y corta hielo. restaurantes de comida rapida, fabricas y centros de produccion.
- Jarra de policarbonato transparente, ultra Ademas, son resistentes y duraderas para soportar un uso continuo y
resistente. exigente.
- Proteccion de sobrecarga y calentamiento de
motor.
- Una maquina de alimentos utiles de la cocina -

profesional.
- Independientemente de la cantidad de alimentos
que procesa, el resultado es siempre impecable.
- Su potente motor es una herramienta invaluable
para los alimentos frescos.

Datos Técnicos

57 cm

Voltaje 220V
Frecuencia 50 Hz
Consumo eléctrico 0,96 Kw/h
Peso 4,5 kg
Dimensiones

Frente 20 cm
Profundidad 25cm
Altura 57 cm

25 cm
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