Diseflada para cocinas profesionales que necesitan
MAMS potencia, versatilidad y alto rendimiento en un solo
equipo.

Su combinacién de 4 quemadores industriales, horno
integrado y plancha churrasquera permite preparar
multiples recetas al mismo tiempo, optimizando
tiempos de trabajo y productividad en restaurantes,

COCINA4 PL+1 HORNO ;aazlnrgiér#cizglss de comida y emprendimientos
+ CHURRASQUERA. GN

Fabricada integramente en acero inoxidable, entrega
gran durabilidad, facil limpieza y una imagen
— profesional para cualquier cocina.

- Fabricada en acero inoxidable.

- 4 quemadores industriales de alto rendimiento.

- Horno integrado de gran capacidad.

- Plancha churrasquera incorporada.

- Parrillas de fierro fundido resistentes.

- Valvulas de seguridad certificadas.

- Termometro para control de temperatura.
- Facil limpiezay alta durabilidad.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

LINEA COCCION

Tipo de gas GN
N° de platos 4
N° de hornos 1
Medidas parrilla 300 x 300 mm
Quemadores Aluminio de 140 mm
Dimensién bandeja alta 650 x 430 x 50 mm
Dimensién bandeja baja 650 x 430 x 20 mm
Dimensién plancha chq. 610 x 220 x 30 mm
Consumo térmico nominal 27 kW
Consumo nominal GLP 1,968 kg/h
Dimensiones del equipo 850 x 830 x 730 mm
Peso aproximado 120 kg

E Material Acero inoxidable

850 mm

www.maigas.cl MAIGAS COMERCIAL S.A. San Nicolss 1046, San
: g Atencién alcliente: +56.2 2445 0079




