MAIGAS

LINEA ACERO
MESON CENTRAL 1200mm
CON REPISA SECADORA

Céd.: 6EDR3

Este mesdn central de acero inoxidable, estd disenado
para ambientes de alto trabajo, ofrece una superficie
higiénica, resistente y funcional. Su estructura sélida y
repisa inferior secadora optimizan el espacio de trabajo, es
ideal para cocinas de tipo industrial, panaderias,
restaurantes e incluso laboratorios que requieren
durabilidad, limpieza facil y eficiencia operativa.

CARACTERISTICAS GENERALES ESPECIFICACIONES TECNICAS

- Construccion completa de acero inoxidable Material Acero inoxidable
- Facil de limpiar y transportar Dimensiones {ancho, fondo, alto)
- Cuenta con repisa inferior para secar Armado 1200x600x800 mm
- Ideal para cocinas industriales, panaderias, Embalado 1220x602x120 mm £
laboratorios y restaurantes Peso neto 23 kg g
- Patas tubulares con patines regulables Peso bruto 25 kg |
600mm 1200mm
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